byodo

bio vom feinsten

Aceto Balsamico di Modena g.g.A., 6%

Saure, 51

5.0 Liter (l), Kanister
Artikel-Nr. Inverkehrbringer 41610
BIO-ID: 62ed8d3d-ab78-4721-b245-da52ad896352

GTIN Stiick GTIN VPE1

4018462416105 4018462416112

Allgemeine Produktangaben

Bezeichnung des Lebensmittels Aceto Balsamico di Modena IGP

Oko-Kontrollstellennummer DE-OKO-013 (QC & | Gesellschaft fiir
Kontrolle u. Zertifizierung von
Qualitatssicherungssystemen mbH)

Herkunft landwirtschaftliche Zutaten Italien Landwirtschaft

Qualitat Zertifizierung EU Bio-Siegel

Produktbeschreibung (lang):

Der Aceto Balsamico di Modena IGP von Byodo ist ein echtes Original und kommt aus dem Herzen der
italienischen Essigproduktion Modena und der Reggio Emilia. Fir den temperamentvollen, dunklen
Bio-Balsamessig werden feiner Rotweinessig und konzentrierter Traubenmost harmonisch miteinander
kombiniert. Dank seiner milden Saure schmeckt dieser klassische Aceto wunderbar in feinen Marinaden und
Saucen. Der Klassiker unter den italienischen Balsamessigen tragt den Namenszusatz IGP (geschutzte
geografische Angabe). Wie alle Byodo Essige wird der Byodo Aceto Balsamico di Modena durch nattrliche
Essigvergarung gewonnen und ist weder erhitzt noch geschwefelt. Fur nattirlichen Balsamessig-Genuss vom
Feinsten.
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GTIN Stick GTIN VPE1

Aceto Balsamico di Modena g.g.A., 6% Saure, 5| HH“

Artikel-Nr. Inverkehrbringer 41610

4018462416105 4018462416112
Zutaten und Urspringe
Zutatenverzeichnis:
Rotweinessig*, konzentrierter Traubenmost*
Zutatenlegende *kontrolliert biologischer Anbau
Ursprungsland / Ursprungslander, aus dem die
Rohstoffe des Artikels stammen Italien
Wechselnde Ursprungslander Nein
Erndhrungshinweise
Vegan Ja
Vegetarisch Ja
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Aceto Balsamico di Modena g.g.A., 6% Saure, 5| HH“

Artikel-Nr. Inverkehrbringer 41610

Inhaltsstoffe und Produkthinweise

Allergene & Stoffe, die Unvertraglichkeiten ausldosen kénnen
Kann in Spuren enthalten sein Sulfit
Verwendungs-, Verarbeitungs- und Zubereitungshinweise:
Der dunkle Aceto Balsamico di Modena IGP von Byodo schmeckt hervorragend zu frischen Salaten,

Tomate-Mozzarella, wiirzt aber auch wunderbar kalte und warme Saucen & Speisen mit seinem ausgewogenen,
harmonischen Geschmack.

Von verpflichtenden Nahrwertdeklaration

ausgenommen Nein
BezugsgroRRe 100 mi
Energie/Brennwert 553 K]
Energie/Brennwert 130 kcal
Fett 0g
davon gesattigte Fettsduren Og
Kohlenhydrate 2749
davon Zucker 2649
Eiweil3 06g
Salz 0.02¢g

Produktspezifische Informationen

Rechtlicher Status

Lebensmittel
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Aceto Balsamico di Modena g.g.A., 6% Saure, 5| HH“

Artikel-Nr. Inverkehrbringer 41610

Angaben zum Hersteller / Produzent / Inverkehrbringer

Name Byodo Naturkost GmbH
Strale Leisederstrafie 2
PLZ 84453
Ort Muhldorf
Land Deutschland
Homepage (Marke) www.byodo.de
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